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Aus unserer bayerischen Ecke

,Maximilian“
GrieBnockerlsuppe

Ein knuspriges Wammerl und ein Stick vom Jungschwein in Weltenburger Dunkelbier-
sauce mit Kartoffelknddel, dazu Speckkrautsalat

Waldbeerenragout mit cremigem Vanilleeis

19,90 €

»Ludwig®
Rahmschwammerlsuppe mit Krautercroutons
Kalbsrahmbraten mit schwdbischen Knépfle und Kartoffelgurkensalat
Topfenknédel mit abgebraunter Broselbutter und Zwetschgenréster

27,90 €

»Befreiungshalle*
Rinderkraftbrihe mit Kalbsbratstrudel

Knuspriger Spanferkelbraten in kraftiger Sauce mit Semmelknédel und
Apfelblaukraut

Wiener Apfelstrudel mit Vanilleeis
24,90 €
Vorab als Gaumenschmaus reichen wir lhnen zu jedem Menu ein Topferl
Kartoffelkrduterschmand mit gerdsteten Bauernbrotscheiben
Um die Feier abzurunden, empfehlen wir lhnen ein 20 Liter Bierfass in Holzoptik mit Stein-
krigen zum Selberzapfen

99,- €

Schiff: MS ,Maximilian IL.“, MS ,Ludwig der Kelheimer*
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Aus der mediterranen Ecke

,France®
Franzdsische Zwiebelsuppe mit Kdsecroutons
Boeuf Bourguignon mit Mandelbdllchen und geschmortem Marktgemuse
Créme bralée

25,90 €

»Bella ltalia“
Kalte oder warme Minestrone

Gebratene Maishdhnchenbrust mit jungem Zwiebellauch auf cremiger Polenta und
Dorrtomaten

Panna Cotta auf Himbeermark

22,90 €

,Fleischlose Lust®
Curryrahmstppchen mit StBkartoffelchip

Mit Ziegenkdse Uberbackene Spitzpaprika auf Ratatouillegemuise im eigenen Saft mit
Naturwildreis

Duette von gefillten Crépes

22,90 €

Vorab als Gaumenschmaus reichen wir lhnen zu jedem Menu ein Topferl
Kartoffelkrduterschmand mit gerdsteten Bauernbrotscheiben

Als mediterranen Aperitif empfehlen wir lhnen einen Kir oder Bellini. 3,90 €

Schiff: MS ,Maximilian IL.“, MS ,Ludwig der Kelheimer*
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Klassisch aber gut

»,Befreiungshalle
Festtagssuppe mit Bratnockerln, MarkkléBchen und Pfannkuchenstreifen
Zitronensorbet auf Himbeer-Rosmarinconfit
Roastbeef rosa gebraten mit Kartoffelgratin und saisonalem Salat

Rotweinbirne mit Vanilleeis

37,50 €

B

»Klosterl®
Charentaismelone mit Krabbensalat und Knoblauchbaguette
Kartoffelcremesuppe mit gebratenem Speck
Kalbsvdgerl in Dijonsenfsauce mit Kroketten und Pfannengemise

Lauwarmes Schokokutchlein mit Vanilleeis
37,50 €
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Vorab als Gaumenschmaus reichen wir Ihnen zu jedem Menu ein Tépferl
KartoffelkrGuterschmand mit gerdsteten Bauernbrotscheiben

Als klassischen Aperitif empfehlen wir Innen eine kalte Ente. 4,50

Schiff: MS ,Maximilian IL.“, MS ,Ludwig der Kelheimer*
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Die kulinarische Reise durch den Donaudurchbruch

Die 3 Bruder

Variation von Rducherlachstartar, gerGuchertem Forellenfilet und marinierten Flusskrebs-
schwdnzen

Das Bienenhaus
Hahnchenspiel in Honigsesammarinade auf lauwarmem Pilzsalat

Heiliger Nepomuk
Rinderkraftbrihe mit Fladle

Napoleons Reisekoffer
Boeuf a la Mode auf glacierten Schalotten mit Pommes Almond

Kastell Artobriga

Rémischer Eispunsch

Preis pro Person 42,90 €

Vorab als Gaumenschmaus reichen wir Ihnen zu jedem Menu ein Tépferl
Kartoffelkrduterschmand mit Baguette

Als mediterranen Aperitif empfehlen wir lhnen einen Kir oder Bellini. 3,90 €

Schiff: MS ,,Maximilian I1.“
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Traumschiff Surprise

Streifen von der gerducherten Barbarieentenbrust auf Rucolasalat mit Orangenfilets und
Preiselbeerdressing

Gebratener Scampi Perlgraupenrisotto

WeiBes Tomatenschaumstppchen mit Streifen von Coppa di Parma

Rosa gebratenes Mignon von Rinderfilet in Portweinglace mit Pommes Dauphine und
Speckbohnenbindchen

Gallianoparfait auf Holunderragout mit Macadamiakrokant

59,90 €

B

Ein AmuUsgdl versteht sich inklusive.

Als Empfang empfehlen wir Ihnen eine Flasche Veuve clicquot Brut fur 69,90 €.

Schiff: MS ,,Maximilian I1.“
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